MENU
CAFE .- LA MAISON

Bei Fragen zu den Allergenen fragen Sie bitte das Personal
Wir verwenden taglich feinste, frische SpeZIalltaten -Kaffeebohnen

" KAFFEESPEZIALITATEN

Espresso

Espresso Macchiato
Cappuccino

Café noir - Café Creme
Flat White

Café au lait - Café latte
Latte Macchiato
Chocolat chaud

Chai Latte

Chaipresso - Chai Latte mit Espresso

Mochaccino (HeiBe Schokolade mit
Espressoshot)
Kinder-Cappuccino

Frischer Ingwertee mit Zitrone (und

Honig)
Tasse Tee - Thé

. (schwarzer Tee, Pfefferminztee, Griiner

\\Iee, Friichtetee, Krautertee)

gro ﬁ

2,70 € 4,80 €
290 € 490 €
3,90 € 4,90 €
3,40 € 470 €
490 €
4,50 €
4,70 €
4,50 €
4,50 €
590 €
590 €

1,90 €
4,50 €

4,20 €

Viennoiserie Maison
Croissant au beurre

Brioche

Pain au chocolat
Franzbrotchen - Zimt-Croissant
Dinkel-Blaubeer-Croissant

EXTRAS: Marmelade, Butter, Honig

Kaltgetranke

Wasser 0,25 1

Wasser 0,7 L

Schorlen

(Rhabarber, Apfel, Apfel-Kirsch-
Holunder, Johannisbeer, Trauben)
Mango-Schorle

Fritz Kola

(Klassik, Light, Orange, Zitrone)
Orangina (gelb, rot) 0,2 |
Lemonaid 0,33 |

(Maracuja, Limette)

Frische Safte
Frisch gepresster Orangensaft

290 €
6,90 €
4,60 €

4,60 €
3,70 €
4,50 €
4,60 €

0,21
4,601

2,40 €
2,40 €
2,80 €
vegan 3,00 €
vegan 3,20 €

2,00 €

KALTE KAFFEESPEZIALITATEN

Iced Latte

Frozen Cappuccino
Iced Schokolade
Iced Chai Latte
Iced Mochaccino
Iced Chaipresso

4,90 €
4,50 €
4,90 €
4,90 €
590 €
590 €

*alle Kaffeespezialitaten gibt es auch
entkoffeiniert, mit Soja-, Hafer- oder
Laktosefreier Milch

Aprikosen-Croissant
Vanille-Zitrone-Croissant
Mandel-Marzipan-Croissant
Pistazien-Croissant (mit natiirlicher Pistazie)
Laugenecke

0,30 €

y

Unsere Hausgemachten Limonaden
Ingwer-Zitrone-Limonade
Holunder-Limonade
Erdbeer-Limonade
Mandarine-Limonade
Orangen-Limonade

. Kokos-Limonade

0,331
5,20 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €
5,90 €

0,331
6,90 €




MENU
CAFE . LA MAISON

MAISON PREMIUM-PATISSSERIE UND KUCHEN

Menii und Zutaten Anderungen sind aus Qualltatsgrunden bei taglich frischen Wareneinkauf, vorbehalten!

y. TRES FRISCHE TARTELETTES ECLAIRS, MACARONS UND FONDANTS \\
' Zitronen-Tarte (Lemon) 470 € Eclairs (Vanille, Schokolade, Kaffee-Karamell/ 4,50 € |
| Zartbitterschokoladen-Tarte (dark chocolate) 4,20 €  vanilla, chocolate, coffee-caramel)
Rhabarber-Tarte (Rhubarb) 4,60 € Macarons Schachtel (mit 6 verschiedenen 10,00 €
Tarte creme bralée (flambéed vanilla) 4,90 €  Sorten/ with 6 different varieties)
Apfel-Tarte (apple) 4,90 € Fondant au chocolat (mit fliissigem 490 €
Aprikosen-Tarte (apricot) 4,90 € Schokoladenkern, warm serviert/ served warm with a
Birnen-Tarte (pear) 4,90 € liquid chocolat center)
Zitrone-Baiser-Tarte (lemon meringue) 5,60 € Fondant au pistache (mit flissigem 5,50 €
Himbeer-Baiser-Tarte (raspberry mering ue) 5'60 € \ Pistazienkern, warm serviert/ served warm with a y
Mango-Baiser-Tarte (mango meringue) 5,90 €  Liquid pistachios center) 7 y
Himbeer-Tarte (raspberry) 5,60 € / VEGANER KUCHEN (VEGAN) :
Cheesecake mit roten Friichten (red fruits) 5,20 € Apfel-Zimt-Nuss (Apple cinnamon nut) 5,40 €
Cheesecake mit Mandarine (mandarin) 5,20 € Schoko-Birne (Chocolate-pear) 5,20 €
Mousse-Schokoladen-Tarte (Maison) 5,20 € Karottenkuchen ( auch glutenfree) 550 €
Mille feuilles (Blatterteig mit Vanillecréme-schichten/ 5,00 € Himbeer-Vanille (raspberry-vanilla) 520 €
. puff pastry with cream layers) .
La Parisienne (weife-, Kakao-, Zartbitterschokolade/ 5,20 €/ KUCHEN
“Wh'te cocoa-, dark chocolate) ~ Karottenkuchen mit Pistazie (carrot cake with 5,40 €
pistachio)

HERZHAFTES / \
- Vegetarische Quiche 110 g (Ziegenkdse oder Gemiise) 4,50 €
Ziegenkase-Quiche mit einem Spiegelei-Topping und Rucola 6,90 €

_Veganer Couscous-Salat mit Gemiise *warm inkl. Brot 9,90 €

HAUSGEMACHTE BAGELS AUS DINKELMEHL (MAISON)
Vegan (Hummus, Antipasti)

Avocado mit Tomaten, Rucola und Frischkase
Ziegenkase, Rucola, Frischkase und rote Marmelade
Lachs mit Frischkase und Meerrettich (salmon)

'UNSERE OMELETTES (JEWEILS 3 LAND-EIER) INKL. MAISON -BROT

Omelette natur oder Spiegelei natur 8,90 €
Omelette mit Tomaten und Paprika 10,90 €
Omelette mit Ziegenkase 10,90 €
Omelette mit Gouda 10,90 €
Omelette mit Champignons 10,90 €
Omelette mit Antipasti 10,90 €
Omelette mit Raucherlachs 15,90 €
Omelette mit Tomaten, Paprika, Gouda und Lachs 18,90 €

*Aufpreis fiir Extra-Wiinsche 290 €

* Aufpreis fiir Raucherlachs 4,90 €




